
6 ชนิดอาหารลดคอเลสเตอรอล  

"คอเลสเตอรอล" เปนตัวการสําคัญอยางที่ทําใหเกิดโรคความดันโลหิตสูง รวมทั้งโรคหัวใจ 
ซึ่งคราชีวิตผูคนไปเปนจํานวนไมนอยเลยทีเดียว หนทางที่ดีที่สุดที่จะลดคอเลสเตอรอลไดคือ
การลดอาหารจําพวกไขมันลง และนอกจากนั้นก็ยังมีอาหาร 6 อยาง ที่มีคุณสมบัติชวยลด
คอเลสเตอรอลได และยังมีประโยชนตอรางกายในดานอื่นๆ ดวย  

อาหาร 6 อยางที่วานั้น  

อยางแรกก็คือ มะเขือตางๆ ทั้งมะเขือเทศ มะเขือเปราะ หรือมะเขือพวง 
อยางมะเขือเทศก็จะมีทั้งวิตามินซี รวมทั้งมีสารเบตาแคโรทีนและแรธาตุ
ที่เปนประโยชนอีกหลายชนิด  

อยางที่สองและสามคือ หอมหัวใหญ และ กระเทียมสด มีสรรพคุณ
ชัดเจนในเรื่องของการชวยปองกันโรคความดันโลหิตสูง เพราะชวยลดระดบัไขมันและคอ
เรสเตอรอลในเสนเลือด และสารที่สกัดจากหัวหอมใหญยัง สามารถลดน้ําตาลในเสนเลือดได  

อยางที่สี่คือ ถ่ัวเหลือง พืชตระกูลถั่วที่ใหโปรตีนสูง  

อยางที่หาคือ แอปเปล ผลไมสารพัดประโยชนทีม่ีเพคติน ซึ่งเปนไฟเบอรที่ละลายน้ําได ซึ่งไฟ
เบอรประเภทนี้จะดึงคอเลสเตอรอลแลวขับออกมาจากรางกายได นอกจากนั้นก็ยังชวยบํารุง
หัวใจ ลดความดัน ควบคุมปริมาณน้ําตาลในรางกาย  

และอยางสุดทายคือ โยเกิรตที่นอกจากจะชวยลดระดับคอเลสเตอรอลในเลือดไดแลว ยังชวย
บํารุงผิวพรรณใหเปลงปลั่งอีกดวย  

หากใครที่ยังลดอาหารประเภทไขมันไมไดทั้งหมด ก็ใชวิธีกินอาหาร 6 อยางที่วานี้ควบคูกัน
ไป เชนวันนี้กินขาวเหนียวมะมวงไปหนึ่งจานใหญๆ ก็อยาลืมกินแอปเปลปดทายสักลูกสองลูก 
หรือหากกินสลัดไกทอดแลวก็ตองกินหอมหัวใหญและมะเขือเทศเขาไปดวย ก็จะชวยลด
ปริมาณคอเลสเตอรอลลงไดบาง  
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